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г. Саянск

об организации питания

1.1. Н астоящ ее П олож ение об организации питания (далее -  П олож ение) определяет 

порядок и условия организации питания обучаю щ ихся и сотрудников м униципального 

дош кольного образовательного  учреж дения «Д етский сад ком бинированного вида № 23 

«Л учик» (далее -  д ош кольн ое учреж дение).

1.2. Н астоящ ее полож ение разработано в соответствии с действую щ им  законодательством  

РФ: Ф едеральны м  законом от 29.12.2012 № 273-Ф 3 «Об образовании в Российской 

Ф едерации» ( с изм енениям и и дополнениям и); Ф едеральны м  законом  от 05.04.2013 №  44- 

ФЗ «О контрактной систем е в сф ере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения 

государственны х и м униципальны х нужд» ( с изм енениям и и дополнениям и); 

1 У становлением  главного государственного санитарного врача РФ от 27.10.2020 № 32 «Об 

утверж дении санитарно-эпидем иологических  правил и норм С анП иН  2 .3 \2 .4 .3590-20 

«С анитарно-эпидем иологические требования к организации общ ественного питания 

населения» ( с изм енениям и и дополнениям и), У ставом  учреж дения.

1.3. О сновны м и задачам и организации питания в дош кольном  учреж дении являю тся:

- создание оптим альны х условий, направленны х на обеспечение детей рациональны м  и 

сбалансированны м  питанием  с целью  укрепления их здоровья;

- гарантия качества и безопасности  питания, пищ евы х продуктов, используем ы х в 

приготовлении блю д (соблю дение условий приобретения, хранения и приготовления 

продуктов питания);

- пропаганда принципов здорового и полноценного питания.

1.4. О рганизация питания в дош кольном  учреж дении осущ ествляется с пом ощ ью  

производства блю д и кулинарной продукции непосредственно на пищ еблоке 

образовательного учреж дения в соответствии с действую щ им и санитарно- 

эпидем иологическим и требованиям и.

1. Общие положении
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1.5. П ищ евы е продукты  для организации питания обучаю щ ихся дош кольного 

учреж дения закупаю тся исклю чительно в соответствии с м униципальны м и контрактам и.

1.6. Закупка пищ евы х продуктов для организации питания обучаю щ ихся осущ ествляется 

еж егодно, а такж е по мере необходим ости путем определения исполнителя контракта на 

поставку пищ евы х продуктов в соответствии с Ф едеральны м  законом  от 05.04.2013 №  44- 

ФЗ «О контрактной систем е в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения 

государственны х и м униципальны х нужд».

1.7. О тветственность за организацию  питания обучаю щ ихся, его качество и безопасность 

песет заведую щ ий учреж дения.

1.8. Работники учреж дения, непосредственно приним аю щ ие участие в организации 

питания детей (закупка, получение, хранение и учет продуктов питания, производство 

блю д и кулинарной продукции на пищ еблоке, создание условий для приготовления пищ и 

на пищ еблоке, хранения продуктов, создание условий для прием а пищ и обучаю щ ихся в 

группах и пр.), осущ ествляю т свою  деятельность в соответствии со своим и долж ностны м и 

обязанностям и ( заведую щ ий хозяйством , ш еф -повар, повара, кухонны й рабочий, 

кладовщ ик, м едицинский работник, зам еститель заведую щ его по BM P, воспитатели, 

пом ощ ники воспитателей).

2. Организация питания па пищеблоке

2.1. О бучаю щ иеся дош кольн ого  учреж дения получаю т пятиразовое питание.

К ратность питания обучаю щ ихся установлена с учетом возраста питаю щ ихся и их 

времени пребы вания в учреж дении (12-дцать часов):

- завтрак с 8.20 - 8.40 часов,

- второй завтрак с 10.00 - 10.30 часов,

- обед с 11.20 - 12.40 часов,

- п о л д н и к е  15.30 - 16.00 часов.

- ужин с 16.40-17.00

2.2. П итание в дош кольном  учреж дении организуется в соответствии с основны м 

(организованны м ) м еню , утверж денны м  заведую щ им  учреж дения.

2.3. О сновное (организованное) м еню  составляется отдельно для детей в возрасте от 1,5

до 3 лет и от 3 до  7 лет.

2.4. О сновное (организованное) меню  учиты вает ф изиологические потребности в энергии 

и пищ евых вещ ествах для детей всех возрастны х групп и реком ендуем ы е суточны е 

наборы продуктов для организации питания детей, содерж ащ иеся в С анП иН . О тклонения 

от реком ендуем ы х суточны х норм п р о д у к то во е  долж ны  превы ш ать +/- 5%.

2.5. При отсутствии каких-либо продуктов разреш ается в целях обеспечения 

полноценного сбалансированного питания производить их замену в соответствии с 

таблицей зам ены  продуктов по белкам  и углеводам  (П рилож ение №  11 к С анП иН  

2 .3\2.4.3590-20).

2 6. В целях обеспечения питания детей с пищ евой аллергией, сахарны м  диабетом  

подтверж денны м и справкой от врача-аллерголога с указанием  конкретны х продуктов, 

запрещ енны х ребенку, разреш ается производить зам ену этих продуктов в соответствии с 

таблицей зам ены  продуктов по белкам  и углеводам  (П рилож ение №  11 к С анП иН  

2 .3 \2 .4 .3 5 9 0 - 20). С писок детей с пищ евой аллергией, сахарны м  диабетом  составляется и 

утверж дается м едицинским  работником  и содерж ит инф орм ацию  об особенностях 

питания каж дого конкретного ребенка (перечень запрещ енны х продуктов и т.п.). С писок 

размещ ается на видном месте на пищ еблоке, в групповы х пом ещ ениях, обновляется по 

мере необходим ости. На основании данны х о количестве присутствую щ их детей  с 

особенностям и питания, в м еню -требование вклю чаю тся блю да-зам енители с учетом их 

пищ евой и энергетической ценности.

2.7. На основании утверж денного О сновного (организованного) м еню  оставляется меню - 

требование на выдачу продуктов питания - основной калькуляционны й докум ент,
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отраж аю щ ий расход пищ евы х продуктов и продовольственного сы рья в каж дом блю де на 

планируем ое количество питаю щ ихся.

2.8. О тступление от утверж денного  О сновного (организованного) м еню  при составлении 

м еню -требования возм ож но только с согласия заведую щ его учреж дения в следую щ их

случаях:

- несвоеврем енность поставки продуктов питания П оставщ иком ;

- поставка П оставщ иком  недоброкачественны х продуктов;

- аварийны е ситуации на пищ еблоке учреж дения (наприм ер, вы ход из строя 

технологического  оборудования, что делает невозм ож ны м  приготовление конкретны х 

блю д и т.п .);

- длительны е праздничны е вы ходны е дни;

- другие непредвиденны е ситуации.

2.9. М еню -требование составляется по форме 0504202, утверж денной приказом  М инф ина 

России №  52н «Об утверж дении форм первичны х учетны х докум ентов и регистров 

бухгалтерского учета, прим еняем ы х органами государственной власти (государственны м и 

органам и), органам и м естного сам оуправления, органам и управления государственны м и 

внебю дж етны м и ф ондами, государственны м и (м униципальны м и) учреж дениям и, и 

М етодических указаний по их применению ».

2.10. М еню -требование составляется еж едневно.

2.11. М еню -требование составляется отдельно для детей в возрасте от 1,5 до 3 лет и от 3 

до 7 лет, детей с пищ евой аллергией.

2.12. М еню -требование на вы дачу продуктов питания подписы вается кладовщ иком  и 

одним из поваров, приним аю щ их продукты  из кладовой, утверж дается заведую щ им  

учреж дения.

2.13. В соответствии с утверж денны м  м еню -требованием  кладовщ ик учреж дения 

производит выдачу продуктов на пищ еблок не позднее 16.00 часов дня, предш ествую щ его 

дню , указанном у в м еню -требовании.

2.14. В соответствии с утверж денны м  м еню -требованием  повара учреж дения производят 

закладку продуктов при приготовлении блю д и кулинарны х изделий.

2.15. П риготовление каж дого блю да и кулинарного изделия осущ ествляется на основании 

технологической карты , в которой отраж ена рецептура и технология приготавливаем ого 

блю да или кулинарного изделия, составленной в соответствии с пунктом  2.8 С анП иН  

2 .3 \2 .4 .3590-20.

2.16. Мри приготовлении блю д и кулинарны х изделий в учреж дении соблю даю тся 

принципы  щ адящ его питания.

2.17. При кулинарной обработке пищ евы х продуктов соблю даю тся установленны е 

санитарно-эпидем иологические требования к технологическим  процессам  приготовления

блю д,

2.18. В целях проф илактики недостаточности м икронутриентов (витам инов и 

минеральны х вещ еств) в питании детей круглогодично использую т пищ евы е продукты , 

обогащ енны е м икронутриентам и , в том  числе бы строрастворим ы е (инстантны е) 

витам инизированны е напитки.

2.19. В целях проф илактики недостаточности витам ина С в питании детей и при 

отсутствии в рационе питания в конкретны й день витам инизированны х напитков 

проводится искусственная С -витам инизация в соответствии с требованиям и п 8.1.6 

СанПиН  2 .3 \2 .4 .3590-20

13. В итам инизация блю д проводится под контролем  м едицинского работника (при его 

отсутствии -  иным ответственны м  лицом). Д анны е о витам инизации м едицинским  

работником (или иным ответственны м  лицом) заносятся в Ж урнал проведения 

витаминизации третьих и сладких блю д, которы й хранится в образовательном  

учреж дении один год.

2.20. Выдача готовой пищ и производится только после проведения прием очного контроля



бракераж ной ком иссией. Результаты  контроля регистрирую тся в специальном  Ж урнале 

бракераж а готовой пищ евой продукции.

2.21. М асса порционны х блю д долж на соответствовать вы ходу блю да, указанном у в 

меню. При наруш ении технологии приготовления пищ и, а такж е в случае неготовности, 

блю до допускаю т к выдаче только после устранения вы явленны х кулинарны х

недостатков.

2.22. Н епосредственно после приготовления пищ и, ответственны м  лицом  еж егодно 

назначаемы м заведую щ им  образовательного учреж дения, отбирается суточная проба 

готовой продукции в соответствии требованиям и п 8.1.10 С анП иН  2 .3\2.4.3590-20. 

О тветственность за правильность отбора и хранения суточны х проб несет ответственное 

лицо, назначенное приказом  заведую щ его учреж дения.

2.23. Для предотвращ ения возникновения и распространения инф екционны х и массовы х 

неинф екционны х заболеваний (отравлений) не допускается использование запрещ енны х 

С анП иН  пищ евы х продуктов.

2.24. При транспортировке пищ евы х продуктов осущ ествляется контроль соблю дения 

условий, обеспечиваю щ их их сохранность, предохраняю щ их от загрязнения, с учетом 

санитарно-эпидем иологических требований к перевозке.

2.25. Приём пищ евы х продуктов и продовольственного сырья в учреж дение 

осущ ествляется кладовщ иком  при наличии сопроводительны х докум ентов, 

подтверж даю щ их их качество и безопасность (товарно-транспортная накладная, счет- 

ф актура, удостоверение качества, при необходим ости - ветеринарное свидетельство).

2.26., П родукция поступает в таре производителя (поставщ ика).

2.27. Д окум ентация, удостоверяю щ ая качество и безопасность продукции, м аркировочны е 

ярлыки (или их копии), сохраняю тся до окончания реализации продукции. В ходной 

контроль поступаю щ их продуктов (бракераж  сы ры х продуктов) осущ ествляет 

долж ностное лицо - кладовщ ик. Результаты  контроля регистрирую тся в специальном  

журнале. Не допускаю тся к приему пищ евы е продукты  с признаками 

недоброкачественности , а такж е продукты  без сопроводительны х докум ентов, 

подтверж даю щ их их качество и безопасность, не им ею щ ие м аркировки, в случае если 

наличие такой м аркировки предусм отрено законодательством  Российской Ф едерации.

2.28. 11ищевые продукты  хранятся в кладовы х, оборудованны х приборам и для изм ерения 

тем пературы  и влаж ности воздуха, холодильны м  оборудованием  с контрольны м и 

терм ом етрам и, в соответствии с требованиям и С анП иН , данны е заносятся в ж урнал учета 

тем пературного реж им а холодильного оборудования, ж урнал учета тем пературы  и 

влаж ности в складских пом ещ ениях.

2.29. У стройство, оборудование и содерж ание пищ еблока учреж дения соответствует 

действую щ им  санитарно-эпидем иологическим  требованиям.

2.30., В пом ещ ениях пищ еблока проводится еж едневная влаж ная уборка, генеральная

уборка - но утверж денном у графику.

2.31. Работники пищ еблока проходят м едицинские осм отры  и обследования, 

проф ессиональную  гигиеническую  подготовку, им ею т личную  м едицинскую  книж ку, 

куда вносятся результаты  медицинских обследований и лабораторны х исследований, 

сведения о прививках, перенесенны х инф екционны х заболеваниях, сведения о 

прохож дении проф ессиональной гигиенической подготовки.

2.32. Еж едневно перед началом работы  м едицинским  работником  проводится осм отр 

работников, связанны х с приготовлением  и раздачей пищ и, на наличие гнойничковы х 

заболеваний кожи рук и откры ты х поверхностей тела, а такж е ангин, катаральны х явлений 

верхних ды хательны х путей. Результаты  осм отра заносятся в «Г игиенический журнал 

(сотрудники)». Не допускаю тся или немедленно отстраняю т от работы  больны е 

работники или при подозрении на инф екционны е заболевания. Не допускаю тся к работе 

по приготовлению  блю д и их раздаче работники, им ею щ ие на руках нагноения, порезы , 

ожоги.
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2.33. Работникам  пищ еблока во время работы  запрещ ается носить кольца, серьги, 

закалы вать спецодеж ду булавкам и, принимать пищ у и курить на рабочем  месте.

2.34. Для организации питьевого реж им а в учреж дении используется кипяченая питьевая 

вода, при условии ее хранения не более 3-х часов согласно еж егодно утверж даем ом у 

заведую щ им  граф ику см ены  питьевой воды.

2.35. Для инф орм ирования родителей (законны х представителей) обучаю щ ихся об 

ассортим енте питания ребенка в учреж дении, с целью  обеспечения преем ственности 

питания, вы веш ивается основное (организованное) м еню  на инф орм ационном  стенде 

возле пищ еблока и в каж дой групповой ячейке.

В меню  долж на содерж ится следую щ ая информация:

- о наим еновании блю д;

- сведения об объем е порций готовы х блю д;

- сведения о зам енах блю д для детей с пищ евы м и аллергиям и и сахарны м  диабетом ;

- сведения о пищ евой ценности блю д (калорийности, содерж ании белков, ж иров,

углеводов).

М еню  утверж дается заведую щ им  учреж дения.

3. Организация питания на группах

3.1. П итание обучаю щ ихся дош кольного учреж дения осущ ествляется в пом ещ ениях 

групповы х под руководством  воспитателя и при непосредственном  участии пом ощ ника 

воспитателя строго в соответствии с требованиями СанП иН .

3.2. П олучение пищ и на группу осущ ествляется пом ощ ником  воспитателя строго по 

графику выдачи питания, утверж денном у заведую щ им  учреж дения.

3.3. К атегорически запрещ ается привлекать детей к доставке пищ и на группу с 

пищ еблока.

3.4. Д оставка пищ и от пищ еблока до групповой осущ ествляется в специально вы деленны х 

пром аркированны х закры ты х емкостях. О тветственность за м аркировку ем костей несет 

помощ ник восп итателя .

3.5. П олучение и раздача нищ и осущ ествляется пом ощ ником  воспитателя только в 

специальной одеж де.

3.6. Во время раздачи пищ и категорически запрещ ается нахож дение детей в обеденной

зоне.

3.7. Горячая пищ а расклады вается строго в отсутствии детей.

3.8. С ервировка столов осущ ествляется в соответствии с прием ом  пищ и.

3.9. П одача блю д и прием пищ и в обед осущ ествляется в следую щ ем  порядке:

- во время сервировки столов на столы  ставятся тарелки с хлебом;

- разливаю т III блю до;

- в салатницы , согласно м еню , расклады ваю т салат (порционны е овощ и);

- подается первое блю до;

- дети рассаж иваю тся за столы  и начинаю т прием пищ и с салата (порционны х овощ ей);

- по мере употребления детьм и блю да, пом ощ ник воспитателя убирает со столов 

салатники;

- дети приступаю т к приему первого блю да;

- по окончании, пом ощ ник воспитателя убирает со столов тарелки из-под первого;

- подается второе блю до;

- прием пищ и заканчивается приемом третьего  блю да.

3.10. В группах раннего возраста детей, у которы х не сф орм ирован навык 

сам остоятельного прием а пищ и, докарм ливаю т.

3.11. К атегорически запрещ ается детям , опазды ваю щ им  к началу прием а пищ и, 

расклады вать пищ у заранее по тарелкам .

3.12. В оспитатели и пом ощ ники воспитателей несут персональную  ответственность за 

доведение до каж дого ребенка установленны х норм объем а пищ и.
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4. Порядок учета питания, поступления н контроля денежных средств на продукты

питания

4.1. Еж егодно перед началом учебного года заведую щ ий учреж дения приказом  назначает 

ответственное лицо за организацию  питания обучаю щ ихся (далее ш еф -повар) в о 

учреж дении и определяет его ф ункциональны е обязанности .

4.2. Ш еф- повар осущ ествляет еж едневны й учет данны х о ф актическом  количестве 

присутствую щ их (питаю щ ихся) обучаю щ ихся и плановом  (для следую щ его дня) 

количестве питаю щ ихся обучаю щ ихся отдельно для детей в возрасте от 1,5 до 3 лет и от 3 

до 7 лет.

4.3. Д анны е о ф актическом  количестве присутствую щ их (питаю щ ихся) обучаю щ ихся и 

плановом (для следую щ его дня) количестве питаю щ ихся обучаю щ ихся еж едневно до 8.00 

часов предоставляю т воспитатели групп учреж дения на пищ еблок через рапортичку. 

Воспитатели несут персональную  ответственность за достоверность предоставляем ы х 

сведений.

4.4. Ш еф -повар на основании утверж денного меню  и с учетом  данны х о планируем ом  

количестве питаю щ ихся еж едневно для организации питания на следую щ ий день 

составляет м еню -требование на выдачу продуктов питания.

4.5. Ш еф -повар предоставляет м еню -требование для утверж дения заведую щ ем у 

учреж дения накануне предш ествую щ его дня. указанного в м еню  требовании.

4.6. Ш еф -повар в случае необходим ости отступления от утверж денного основного 

(организованного) м еню  оф орм ляет служ ебную  записку на имя заведую щ его учреж дения 

с указанием  причины  и описанием  необходим ы х изм енений. Заведую щ ий учреж дения на 

докладной записке ставит свою  резолю цию  о согласии или несогласии с отступлением  от 

утверж денного основного (организованного) меню .

4.7. Ш еф -повар в случае несоответствия в конкретны й день ф актического количества 

питаю щ ихся детей зап ланированном у количеству производит корректировку питания 

обучаю щ ихся.

4.7.1. Если количество детей фактически приш едш их в учреж дение меньш е 

запланированного количества на этот конкретны й день и закладка продуктов для 

приготовления блю д уж е произош ла - порции отпускаю тся другим  детям , как 

дополнительное питание в виде увеличения нормы  блю да при этом производится 

корректировка м еню -требований в соответствии с ф актическим  количеством  питаю щ ихся 

детей.

4.7.2. Д ети , отсутствую щ и е в учреж дении, сним аю тся с питания, продукты , оставш иеся 

невостребованны м и, возвращ аю тся на склад. В озврат продуктов, вы писанны х по меню - 

требованию  для приготовления блю д не производится:

- если продукты  прош ли кулинарную  обработку в соответствии  с технологией 

приготовления детского питания, например: мясо говядина поставляю тся в зам орож енном  

виде и перед закладкой проходят деф рострацию  (разм орозку). П овторной зам орозке 

указанная продукция не подлеж ит; овощ и, если они прош ли тепловую  обработку.

- если срок реализации продуктов не позволяет осущ ествить их дальнейш ее хранение.

4.7.3. Если количество детей ф актически приш едш их в учреж дение больш е 

запланированного количества на этот конкретны й день, то для всех детей  ум еньш аю т 

выход блю д, по возм ож ности производится корректировка м еню -требований на 

последую щ ие виды прием а пищ и в соответствии с количеством  прибы вш их детей.

4.8. Ш еф -повар осущ ествляет учет исполнения норм питания в учреж дении путем 

ведения ведом остей вы полнения норм продуктового набора - накопительны х ведомостей.

4.9. Ш еф -повар проводит количественную  оценку содерж ания витаминов в суточном 

рационе питания путем ведения ведомостей вы полнения норм потребления пищ евы х 

вещ еств, витам инов и м инералов.

4.10. Ш еф -повар еж едневно ф орм ирует, предоставляет на утверж дение заведую щ ем у 

учреж дения и разм ещ ает на инф орм ационном  стенде возле пищ еблока и в каж дой
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групповой ячейке м еню  для инф орм ирования родителей (законны х представителей) 

обучаю щ ихся об ассортим енте питания ребенка в учреж дении.

4.11. Н ачисление сумм, причитаю щ ихся к оплате родителям и (законны м  представителям) 

за питание детей в дош кольном  учреж дении производится бухгалтером  на основании 

табелей учета посещ аем ости  детей.

4.12. К оличество детей , отм еченны х в табеле учета посещ ения детей , долж но строго 

соответствовать количеству питаю щ ихся обучаю щ ихся по м еню -требованию  и 

количеству обучаю щ ихся ф актически присутствую щ их в группе.

4.13. В оспитатели группы  несут персональную  ответственность за достоверность и 

правильность оф орм ления табелей.

5. Взаимодействие со снабжающей организацией по обеспечению качества 

поставляемых пищевых продуктов

5.1. П оставка пищ евы х продуктов в дош кольное учреж дение осущ ествляется снабж аю щ ей 

организацией, получивш ей право на вы полнение соответствую щ его государственного 

заказа в порядке, установленном  законодательством  Российской Ф едерации (далее -  

11оставщик).

5.2. О бязательства П оставщ ика по обеспечению  учреж дения всем ассортим ентом  

пищ евы х продуктов, необходим ы м  для реализации рациона питания, порядок и сроки 

оф орм ления и подачи заявок на поставку продуктов, порядок и сроки поставки продуктов, 

требования к качеству продуктов, порядок приемки продуктов, ответственность сторон 

определяю тся конкурсной докум ентацией , контрактом , дополнительны м и соглаш ениям и, 

заклю ченны м и меж ду образовательны м  учреж дением  и П оставщ иком .

5.3. У полном оченны м  представителем  учреж дения при взаим одействии с П оставщ иком  

является кладовщ ик учреж дения в рамках своих долж ностны х обязанностей.

6. Документы но организации питания

6.1 .В дош кольном  учреж дении обеспечивается наличие необходим ой технологической и 

норм ативной докум ентации по организации питания обучаю щ ихся в соответствии с 

действую щ им  законодательством .

7. Контроль за организацией питания

7.1. К онтроль за  организацией питания обучаю щ ихся в дош кольном  учреж дении его 

качество и безопасность, осущ ествляет заведую щ ий учреж дения.

7.2. К онтроль организуется в рам ках П рограм м ы  производственного контроля 

учреж дения, которая разрабаты вается в соответствии с требованиям и действую щ их 

нормативны х правовы х актов.

7.3. О бъектам и производственного контроля являю тся:

- ф орм ирование рациона питания детей, вклю чая контроль за используем ы м  

ассортим ентом  пищ евы х продуктов;

- поступаю щ ие пищ евы е продукты , сы рье и м атериалы ;

- техническое состояние пищ еблока;

- условия хранения пищ евых продуктов и соблю дение установленны х сроков годности;

- технологические процессы ;

- состояние здоровья персонала, соблю дение персоналом  правил личной гигиены;

- наличие у персонала гигиенических знаний и навы ков;

- санитарное содерж ание пищ еблока и санитарная обработка предм етов 

производственного окруж ения.

7.4. К осущ ествлению  контроля в рамках П рограммы  производственного  контроля 

привлекаю тся работники дош кольного учреж дения из числа адм инистративно- 

управленческого состава и м едицинские работники

7.5. С целью  контроля за качеством приготовленной пищ и, соблю дением  технологии 

приготовления пищ и, приказом  заведую щ его учреж дением  создается бракераж ная 

комиссия.
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7.6. Бракераж ная ком иссия осущ ествляет свою  деятельн ость в соответствии с 

действую щ им  П олож ением  о бракераж ной комиссии.

7.7. О сновны е задачи деятельности  бракераж ной комиссии:

- оценка органолептических свойств приготовленной пищ и;

- контроль за соблю дением  технологии приготовления пищ и;

- контроль за соответствием  объем ов приготовленного питания объему разовы х порций и

количеству детей.

8.Организация питания сотрудников

8.1. С отрудники дош кольного  учреж дения имею т право получения обеда.

8.2. П итанием обеспечиваю тся все категории сотрудников по личном у заявлению  и на 

основании приказа заведую щ его.

8.3. П итание сотрудников производится из общ его котла (без права выноса).

8.4. У становление переры ва на питание и его оптим альная продолж ительность во время 

рабочей смены  зависит от характера организации производственного процесса и условий 

труда. Время предоставления переры ва для питания и его конкретная продолж ительность 

устанавливаю тся П равилам и внутреннего трудового распорядка.

9. Исчисление платы за питание сотрудников.

Расчёт за питание

9.1. Средний набор продуктов для питания сотрудников в вклю чает обед, которы й 

состоит из 2-х блю д (второе и третье).

9.2. Расход продуктов и поступление денеж ны х средств на лицевой счёт учреж дения, за 

питание сотрудников учиты вается через бухгалтерию , ведущ ее учреж дение.

9.3. С отрудники полностью  оплачиваю т стоим ость сы рьевого набора продуктов по 

себестоим ости.

9.4. С отрудник, зачисленны й на получение питания, вносит на лицевой счет учреж дения 

аванс за м есяц вперёд. О кончательны й расчет за ф актическую  стоим ость питания 

производится по истечению  отчётного м есяца, на основании табеля учета питания

сотрудников. Д ля этого в срок до 30 числа м есяца, следую щ его за отчётны м ,

адм инистрация предоставляет в бухгалтерию  табель на питание сотрудников за отчётны й 

месяц и предварительны й табель на расчёт аванса за м есяц, следую щ ий за отчётны м. 

Бухгалтерией в срок до 10 числа месяца, следую щ его за отчётны м , ф ормируется и

вы писы вается квитанция для оплаты  питания сотрудников, которая долж на быть оплачена

в десятидневны й срок. При невнесении аванса отпуск питания сотруднику прекращ ается.

9.5. При составлении м еню -требования учиты ваю т количество питаю щ ихся сотрудников.

10. Ответственность за организацию питания сотрудников

10.1. Заведую щ ий несёт ответственность за организацию  питания, в том числе за 

состояние технологического  оборудования пищ еблока, за организацию  контроля 

ассортим ента и качества продукции, за предоставление питания сотрудникам , ведение 

табеля, своеврем енную  оплату сотрудникам и квитанций за питание.

11. Заключительные положения.

11.1. Н астоящ ее П олож ение вступает в силу с 01.09.2023 года.

11.2.Срок действия данного  П олож ения, порядок внесения изм енений и дополнений 

основы вается на действую щ их законодательны х актах Российской Ф едерации, 

норм ативно-правовы х актах органов государственной власти И ркутской области, органов 

местного сам оуправления.

1 1.3. Н астоящ ее П олож ение мож ет быть изменено или дополнено по мере необходим ости, 

возникш ей в практике его ф ункционирования.
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